AIGUA DE VALENCIA

INGREDIENTS:

200 gr. de sucre

2 taronges pelades sense res de pell blanca

1 llimona també ben pelada

500 gr. de glagons

150 gr. de licor blanc que no sigui anis. (Cointreau, ginebra,ron etc.)

1 Ampolla de cava

ELABORACIO:

Posar dins el vas el sucre,les taronges,la llimona i la meitat dels glagons,
Programar 1 minut vel. progressiva 5-10

Afegir la resta de glacons i triturar 1 minut 5-10

Programar vel. 3 sense temps i anar incorporat el licor i el cava poc a poc.

Servir-lo desseguida.
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